様式第３号
提　　案　　書
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　令和　　年　　月　　日
武　雄　市　長　　様
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　所　在　地
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　名　　　称
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　代表者氏名　　　　　　　　　　　　　　㊞
「学給委第○号　武雄市立○○○○○給食調理等業務委託」の提案書を提出します。
なお、提出書類の記載事項及び添付書類について、事実と相違ないことを誓約します。
　提案事項
1. 学校給食に対する基本的な考え方及び業務実績について
学校給食の意義や、事業者の果たすべき役割など、貴社の学校給食についての考え及び業務実績を具体的に記載して下さい。
	①　学校給食の理念や意義について
②　学校や地域の食育推進に関しての考えについて
③　業務実績について
佐賀県内での令和２年度以降（直近３か年）の学校給食調理等業務実績　　　　　　　　（様式第３－１号）
佐賀県外での令和２年度以降（直近３か年）の学校給食調理等業務実績　
　　　　 （様式第３－２号）


２．運営体制について
配置人数・組織体制、業務責任者、配置者の資格・経験内容、地元採用計画、代替確保体制について記載してください。

	①－１　調理従事者の配置について貴社の配置予定について　　　　　　　　　　　　　※提案する学校（センター）ごとに記載してください。　（様式第３－３号）
①－２　業務責任者、業務副責任者の任用基準について
②　本市への経済地域貢献の考えについて
③　従事者の休暇・退職等における代替者確保体制について　
④　本市から各従業員までの指示系統について（休暇及び休日等の連絡体制を含む）
⑤　複数校提案する場合に、学校（センター）毎に対応した運営の特色・工夫等について特記することがあれば記載してください。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　※自校方式、センター方式それぞれの特色を活かした取組みを記載すること。　　　　※自校方式の学校においては、自校方式の利点を活かした当該校の食育推進の取組みへの貢献が可能であることに留意すること。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　※提案する学校（センター）ごとに記載してください。　　（様式第３－３号）


３．労働環境について
従業員の地元採用に対する考え方や長期安定雇用のための方策、賃金基準について記載して下さい。

　
　
４．衛生管理体制について
生徒に安全で安心して食べられる給食を提供するために、貴社の衛生管理に対する考え方、実際の調理過程等における衛生管理、調理従事者等の健康管理や衛生管理意識の向上等への取り組みについて記載してください。
	①　貴社の衛生管理・危機管理に対する考え方について
②　異物混入事故や食中毒を防止するための具体的な方策について



５．食物アレルギー対応について
　　食物アレルギー対応食についての考え方、取り組み内容について記載してください。

６．危機管理体制について
給食業務で行政処分の有無について、及び、学校給食を実施する過程において、不測の事態（食中毒・配送途中の事故等）が生じた場合の危機管理（代替給食、代替配送、代替事業者等）について、記載して下さい。　　
	①　過去３年間に給食業務で行政処分の有無について　　（様式第３－４号）
②　不測の事態が生じた場合の危機管理について
　　※マニュアル等があれば添付してください。
(1)食中毒発生時の対応について
　
(2)異物混入事故発生時の対応について
(3)アレルギー事故発生時の対応について
(4)ノロウイルスなどの感染症が調理従事者及びその家族に発生した時の対応について


	（山内東小学校、山内西小学校、給食センター分のみ）
(5)配送途中の事故発生時の対応について



７．業務開始に向けての準備及び研修計画について
　　業務開始に向けて、従業員の確保、管理体制、実地訓練、その他準備計画、及び業務開始後の調理従事者への研修計画について記載して下さい。
	①　業務開始に向けての従業員の確保、管理体制、実施訓練、その他準備計画について　　　　　　　　　※提案する学校（センター）ごとに記載してください。　（様式第３－３号）　
②　業務開始後の研修計画（調理技術、衛生管理、危機管理等）について



①　従業員の地元採用や、長期安定雇用するための方策について　　　　　　　　　　　　※提案する学校（センター）ごとに記載してください。　（様式第３－３号）


②　従業員の賃金基準について














①－1　食物アレルギー対応食についての考え方














①－2　食物アレルギー対応食についての取り組み内容
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